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	                     COMUNE DI BARBERINO VAL D’ELSA

                                  Provincia di Firenze





COPIA DI DELIBERAZIONE DELLA GIUNTA COMUNALE 

       n.143  del  10.11.2009  

Oggetto: Olio Sapiens 2009 – Storia, sapori e saperi dell’olio bono – Manifestazioni in programma.
L'anno DUEMILANOVE e questo giorno DIECI del mese di NOVEMBRE alle ore 15.30, nella sala delle adunanze della Sede Comunale, si è riunita la Giunta Comunale nelle forme di legge.

Presiede l'adunanza Maurizio Semplici – Sindaco, e sono rispettivamente presenti e assenti i seguenti signori:

	
	 PRESENTI
	  ASSENTI

	
	
	

	SEMPLICI MAURIZIO                   Sindaco
	        X
	           

	BECATTELLI MARIO                    Assessore
	        X
	        

	BANDINELLI SILVANO                 Assessore
	        X
	        

	SECCI ANTONELLA                     Assessore 
	        X
	        

	CENCETTI GIACOMO                  Assessore
	        X
	        


Verbalizza il Vice Segretario Comunale Dott. Sandro Bardotti.
Il Presidente, constatato che gli intervenuti sono in numero legale, dichiara aperta la riunione ed invita i convocati a deliberare sull'oggetto sopraindicato.

LA GIUNTA COMUNALE

Considerato  come da tempo le Amministrazioni comunali di Barberino Val d’Elsa e Tavarnelle Val di Pesa stanno focalizzando il loro impegno sulla valorizzazione e promozione delle produzioni agricole più rappresentative, e che in questa ottica, in virtù del ruolo socio-culturale da sempre rivestito nel territorio dall’olivicoltura, viene ad inserirsi “Olio Sapiens: storia, sapori e saperi dell’Olio Bono”.

Visto la bozza del programma della manifestazione nel suo complesso, allegato in atti e ritenuto di concentrare gli eventi da svolgersi nel nostro Comune nel giorno 8 dicembre, come tra l’altro previsto nel programma; 

Ritenuto di promuovere il primo concorso di disegno dedicato alla pianta dell’olivo ed all’olio, rivolto ai ragazzi della scuola elementare dei due Comuni, così da  di incentivare la cooperazione, la conoscenza ed il confronto fra coetanei sul tema. Focalizzare l’attenzione, con l’ausilio degli insegnanti, sull’importanza della pianta dell’olivo: usuale nelle nostre campagne ma della quale non sono usualmente conosciute le origini e le sue caratteristiche, e dell’olio extravergine di oliva: elemento base nella nostra alimentazione.

Ritenuto altresì di riproporre nel periodo 28 novembre 13 dicembre l’iniziativa “a tavola con l’olio nuovo del Chianti”, coinvolgendo i ristoratori del territorio, così come realizzata lo scorso anno,; 

Visto il parere favorevole di regolarità tecnica reso ai sensi dell’art. 49 del D.Lgs.267/2000;

Con votazione unanime favorevole resa nelle forme di legge;

D E L I B E R A

1) Di partecipare all’organizzazione della 4° edizione della manifestazione “Olio Sapiens, Storia, sapori e saperi dell’olio bono” con il comune di Tavarnelle Val di Pesa, secondo la bozza di  programma allegato; 

2) di demandare al Responsabile dell’area tecnica l’adozione di tutti gli atti necessari e conseguenti per la realizzazione del programma ivi incluso l’approvazione  del bando di concorso di disegno per gli alunni delle scuole elementari di Barberino V.E. e Tavarnelle V.P., nel quale saranno contenuti i criteri e modalità di partecipazione al medesimo, nonché la nomina della commissione giudicatrice; 

3) di incaricare l’ufficio segreteria della trasmissione della presente deliberazione al Comando di Polizia Municipale, all’Ufficio Tributi ed all’Ufficio Cultura, ai fini dell’adozione dei relativi atti conseguenti per quanto di competenza;
4)  di dichiarare la presente deliberazione immediatamente eseguibile, ai sensi dell’art.134, comma 4, del 

     D.Lgs.267/2000,  stante l’urgenza di procedere agli atti conseguenti.

Allegato 1) 
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OLIO SAPIENS. Storia, Sapori e Saperi dell’Olio Bono -  4° edizione

5 – 8 Dicembre 2009  -  Piazza Matteotti e Palazzo Torrigiani (Piazza Matteotti)

       Mostra Mercato  - Piazza Matteotti  -  orario apertura 10,00 – 19,00
Dalle ore 10 alle 19 nello spazio Mostra, nei locali al piano terra del Palazzo Torrigiani che si aprono su Piazza Matteotti, ininterrotte possibilità di degustazioni guidate aperte al pubblico, assaggi, abbinamenti.  Esposizioni Artigianato ed incontri con gli Artigiani, con  Chef, Giornalisti ed esperti engastronomici.  
        Sabato 5 
Ore   9,45  -  Saluti da parte delle Autorità  ed inaugurazione Mostra Mercato 

Dalle ore 10 alle 19 nello spazio Mostra, nei locali al piano terra del Palazzo Torrigiani che si aprono su Piazza Matteotti, ininterrotte possibilità di degustazioni guidate aperte al pubblico, assaggi, abbinamenti.  Esposizioni Artigianato ed incontri con gli Artigiani, con  Chef, Giornalisti ed esperti enogastronomici.  
In Sala Consiliare :

Ore 10,00  -  Convegno Olio Sapiens 2009
Palazzo Torrigiani  - Piazza Matteotti - Sala Consiliare L.Biagi

       Prospettive e tendenze per il mercato dell’Olio Extravergine di Oliva: uno sguardo alla Toscana. Tiziana Sarnari, Responsabile nazionale ISMEA settore vino ed olio.

· L'azione del Consorzio Olio Toscano IGP  sul mercato locale e nazionale. Christian Sbardella, Responsabile marketing.

· Contesto internazionale: Relazione generale sull'Olivicoltura della Regione Istria negli ultimi  5 anni.
Ore   13.00    Buffet a tema, con piccoli assaggi anche della Regione Istria. 

Ore   14.30    ripresa dei lavori con l’intervento del Dr. Sergio Carbone Vicario del Direttore      dell’ufficio della Toscana  dell’ I.C.Q.R.F - responsabile del settore oli alimentari.: “Ultime novità in materia di adempimenti per una corretta etichettatura dell’olio extra vergine di oliva”. 

 
Ore 14.30  Partenza per escursione sul territorio: percorso paesaggistico con visita turistico-culturale e visita e degustazione in Fattoria-frantoio.

La partecipazione è gratuita, con prenotazione obbligatoria  (Urp 055.8050824)
All’interno della Mostra Mercato :

Ore 16.30 – 18   “Happy Oil“, idee innovative sull’uso dell’olio 
Condotto da Matia Barciulli, Chef dell’Osteria di Passignano.
… a macchia d’olio… su tutto il territorio proposte a tema…
… la Ristorazione propone “a TAVOLA con L’OLIO NUOVO” 
… il Centro Commerciale Naturale di Tavarnelle “..di Bottega in Bottega” propone …………….

… “Fatto in Chianti”, nello show-room di Via Roma 190 (Piazza Matteotti) propone la miglior produzione di artigianato artistico del territorio, con proposte a tema.

Ore 19,00 chiusura stands
        Domenica 6   

Dalle ore 10 alle 19 nello spazio Mostra, nei locali al piano terra del Palazzo Torrigiani che si aprono su Piazza Matteotti, ininterrotte possibilità di degustazioni guidate aperte al pubblico, assaggi, abbinamenti.  Esposizioni Artigianato ed incontri con gli Artigiani, con  Chef, Giornalisti ed esperti enogastronomici.  
Farà da cornice all’ingresso Mostra Mercato un mercatino di “filiera corta”  che presenterà produzioni tipiche locali da produttore al consumatore.

"Un tuffo nel passato con auto e costumi del tempo".   
Ore 10  Partenza da Piazza Matteotti per un percorso nel territorio di Tavarnelle e Barberino.  Ore 12 rientro in Piazza Matteotti e Cerimonia di saluto per gli Equipaggi.
 
Ore 14.30  Partenza per escursione sul territorio : percorso paesaggistico con visita turistico-culturale e visita e degustazione in Fattoria-frantoio.

La partecipazione è gratuita, con prenotazione obbligatoria  (Urp 055.8050824)
Ore 16,30  a seguito del percorso scolastico svolto sul tema, per i bambini presso la Biblioteca 

    E. Balducci “Pane e olio: racconti e fiabe per i bambini”  Laboratorio di lettura.  

Al termine, presso la Mostra “Olio Sapiens” schiacciata all’olio, espressa, per tutti.

La quarta edizione di  “OLIO SAPIENS. Storia, sapori e saperi dell’Olio Bono”
apre una  “ finestra sulla Strada del Vino e dell’Olio Chianti Classico ”  

con 
Vino ed Olio al Museo
Vignaioli & Vignerons
Ore 16 – 19 al Museo di Arte Sacra di San Pietro in Bossolo  “Degustazione di Vino ed Olio” a cura dei Produttori del territorio Chianti Classico.

… a macchia d’olio… su tutto il territorio proposte a tema…
… la Ristorazione propone “a TAVOLA con L’OLIO NUOVO” 
… il Centro Commerciale Naturale di Tavarnelle “..di Bottega in Bottega” propone dalle 15 alle 18 animazione per le vie del paese e promozioni per grandi e piccoli

… “Fatto in Chianti”, nello show-room di Via Roma 190 (Piazza Matteotti) propone la miglior produzione di artigianato artistico del territorio, con proposte a tema.
        Lunedì 7

Ore 14.30  Partenza per escursione sul territorio : percorso paesaggistico con visita turistico-culturale e visita e degustazione in Fattoria-frantoio.

La partecipazione è gratuita, con prenotazione obbligatoria  (Urp 055.8050824)

        Martedì 8  A TAVARNELLE VAL DI PESA

Dalle ore 10 alle 19 nello spazio Mostra, nei locali al piano terra del Palazzo Torrigiani che si aprono su Piazza Matteotti, ininterrotte possibilità di degustazioni guidate aperte al pubblico, assaggi, abbinamenti.  Esposizioni Artigianato ed incontri con gli Artigiani, con  Chef, Giornalisti ed esperti enogastronomici.  
In Sala Consiliare :
Ore 10,00  -  Le Banche di Credito Cooperativo e Mediafidi, Rete Commerciale di Fidi Toscana.  Incontro di approfondimento tecnico sul tema: 
“Il credito al servizio dell’Agricoltura e del Commercio”.
Palazzo Torrigiani  - Piazza Matteotti - Sala Consiliare L.Biagi

Ore 15.00  in Palazzo Consiliare 4° Concorso Olio Sapiens, che individuerà il prodotto a maggior indice di gradimento fra quelli degli espositori presenti, decretato da una Giuria di esperti Panel ufficiale della CCIAA di Firenze, ed una Giuria formata dal pubblico.

Mentre nel Palazzo Consiliare si svolgono il Concorso e le premiazioni, nella zona espositiva 

Ore 16,30  -  ore 17.30  -  ore 18.30   -  Lezioni di abbinamento olio-cibo-vino curate da esperti, produttori locali, insegnanti e chef.

Ore 19,00 chiusura della Manifestazione

A BARBERINO VAL D’ELSA

Ore 10,30 nei della Sala Comunale – Premiazione del 1^ concorso di disegno “l’albero dell’olivo ed il suo olio” rivolto ai ragazzi delle classi 3^, 4^  e 5^ delle scuole elementari dei Comuni di Barberino Val d’Elsa e Tavarnelle Val di Pesa.

Dalle ore 16,00 alle 19,00 – Locale adiacente all’Ufficio Informazioni Turistiche di Barberino Capoluogo (Via Mannucci, 1) – 1^ edizione della manifestazione “Vignaioli & Vignerons” degustazione del vino chianti Classico delle aziende territorio - 

Ore 16,00 -  Nella Saletta Espositiva dei locali dell'Ufficio Informazioni Turistiche di Barberino Capoluogo (Via Mannucci, 1)  “corso di assaggio dell'olio": TUTTI, guidati dagli esperti del settore "Capo Panel" della Camera di Commercio di Firenze, potranno imparare,  anche con una brevissima lezione, a cogliere i principali pregi e riconoscere eventuali difetti di questo eccezionale prodotto, il vero fiore all'occhiello del nostro territorio. Il corso è gratuito ma è obbligatoria la prenotazione (max 25 persone per corso) da effettuarsi presso l'URP del Comune di Barberino Val d'Elsa (tel. 055 8052227) 

… a macchia d’olio…

come l’anno passato, spazio con i due elenchi ristoranti
“ a TAVOLA con L’OLIO NUOVO ”

Da Sabato 28 novembre a domenica 13 dicembre i Ristoranti di Barberino V.E. e Tavarnelle V.P. presentano l’Olio extravergine d’oliva delle aziende agricole locali, il suo uso nella preparazione dei cibi, il suo gusto antico e sempre attuale, proposto in menu tipici a prezzo fisso.  

 Barberino V.E.  (URP tel. 055.8052227)                Tavarnelle V.P.  (URP tel. 055.8050824)

In distribuzione brochure con i menu dei Ristoranti partecipanti   

info  :  www.barberinovaldelsa.net    -     www.comune.tavarnelle-val-di-pesa.fi.it
PARERI D. Lgs. 267/2000 -   allegato alla proposta di deliberazione ad oggetto: “Olio Sapiens 2009 – Storia, sapori e saperi dell’olio bono – Manifestazioni in programma” all’ordine del giorno della Giunta Comunale del  10/11/2009.
PARERE DI REGOLARITA’ TECNICA 
Il sottoscritto Geom. Loris Agresti, Responsabile Area Tecnica, esprime parere favorevole in ordine alla regolarità tecnica della proposta in oggetto indicata, ai sensi dell’art.49, c.1, D.Lgs.267/2000.

Lì, 10/11/2009
   







                              Il Responsabile









                        Area Tecnica 






                                                 F.to Geom. Loris Agresti 
                          IL SINDACO



                            IL VICE SEGRETARIO
                   f.to Maurizio Semplici  


                         f.to Dott. Sandro Bardotti
Ai sensi dell’art. 124, comma 1, del D.Lgs.267/2000,  si trasmette copia della presente deliberazione al Messo comunale affinché venga pubblicata mediante affissione all’Albo Pretorio del Comune di Barberino Val d’Elsa in data odierna e vi rimanga per  60 giorni consecutivi.

Lì, 12/11/2009





                             IL VICE SEGRETARIO







                          f.to Dott. Sandro Bardotti
CERTIFICATO DI ESECUTIVITA’

(  La presente deliberazione, è divenuta esecutiva in data _____________________ decorsi 10 giorni dalla sua pubblicazione, ai sensi dell’art.134, comma 3, del D.lsg.267/2000.

X  La presente deliberazione è stata dichiarata immediatamente eseguibile ai sensi dell’art.134, comma 4, del D.lgs.267/2000.

Lì,  10/11/2009






                 IL VICE SEGRETARIO







                          f.to Dott. Sandro Bardotti
REFERTO DI PUBBLICAZIONE

Certifico io sottoscritto Vice Segretario, su conforme dichiarazione del Messo, che copia della presente deliberazione è stata affissa all’Albo Pretorio per la pubblicazione per 60 giorni consecutivi dal _______ al _________ai sensi dell’art. 124, c.1, del D.lgs.267/2000, e contro di essa non sono state presentate opposizioni.

Lì, _______


                                                                 IL VICE SEGRETARIO





                                                                 Dott. Sandro Bardotti

La presente copia di deliberazione è conforme all’originale esistente agli atti di questo ufficio.

Barberino V.E., 




                              L’istruttore amm.vo contabile 
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